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Campalcn & Chorleywood
Magyarorszag

MEGHIVO

Az Elelmiszer-feldolgozék Orszagos Szdvetsége és a Campden & Chorleywood
Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht. meghivja Ont és kedves
munkatarsait

a TRUEFOOD projekt keretében ”Kutatas az innovaciéeért”
cimmel tartando tajékoztato rendezvényére,

amelyet 2008. marcius 12-én, szerdan %10 6rai kezdettel
tartunk.

A rendezvény helye: a Hotel Mercure Buda félemeleti ,Szent Istvan” terme
1013. Budapest, Krisztina korut 41-43.

Levezetd elndk: Follath Gydrgyné, az EFOSZ fétitkara

Program:

9:45 Regisztracio

10:00 Megnyité:  Follath Gyorgyné

10:05 A TRUEFOOD projektrél: A hagyomanyos élelmiszerek fejlesztése innovativ
modszerekkel Pauer Istvan, EFOSZ

10:15 Az élelmiszerkutatas f6 iranyai: Jovékép 2020-ig dr. Sebbk Andras,
cégvezetd, Campden & Chorleywood Magyarorszag Kht.

10:40 Az elhizas és az egészséges étrend: fogyasztoi felmérések értékelése Hegyi
Adrienn, Campden & Chorleywood Magyarorszag Kht.

11:05 Az energiatartalom csokkentés hatasa az élelmiszerek érzékszervi
tulajdonsagaira dr. Horvath Erika, Campden & Chorleywood Magyarorszag
Kht.

11:30 Kavészinet

11:45 Erzékszervi, miiszeres és kémiai szinvizsgalati modszerek alkalmazasa
magyar fliszerpaprika szinének meghatarozasara Nagy Zsoéfia Campden &
Chorleywood Magyarorszag Kht.

12:10 Ipari gyakorlatban hasznalhaté eljaras csomagolt huskészitmények
biztonsagos fogyaszthatosagi idejének meghatarozasara Pércsi Szilard
Campden & Chorleywood Magyarorszag Kht.

12:35 Nyomon kovetési modell rendszerek az élelmiszer-lancban  Berczeli Attila,
Campden & Chorleywood Magyarorszag Kht.

13:00 Zarszo

13:10 Ebéd

Kérjuk, hogy részvételi szandékat sziveskedjék marcius 7-ig visszajelezni a
pauer@efosz.hu e-mail cimre! A részvétel dijmentes.
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