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Miért a TRUEFOOD?

- A TRUEFOOD céljai

A hagyomdnyos élelmiszerek gydrtdsdnak egyik legnagyobb kihivdsa a ver-
senyképess€g javitdsa azdltal, hogy felismerjiik azokat az innovdcidkat,
amelyek 0sszhangban vannak az EU €lelmiszerbiztonsdgi el6irdsaival és sza-
bdlyaival, egyben garantdljdk a hagyomdnyos élelmiszerek biztonsdgat, mikoz-
ben megfelelnek az dltaldnos és egyedi fogyasztdi innovdcids elvardsoknak.

Ez nem konnyi feladat. A fogyaszt6i elvardsok gyakran ellentmon-
doéak. Példdul, a hagyomdnyos €lelmiszerek fogyasztdi olyan élelmiszereket
szeretnének, amelyek mikrobioldgiai szempontbdl teljesen biztonsdgosak,
ugyanakkor minimdlis a feldolgozottsdguk, nem vagy alig tartalmaznak tar-
tésitészereket, és magas a tdpanyag tartalmuk, valamint j6 érzékszervi tu-
lajdonsdgaik vannak.

Ez kiilonosen nagy kihivdst jelent a hagyomdnyos eurdpai élelmis-
zerek tobbségét gydrtd és feldolgozé KKV-k szdmdra. Az élelmiszerbizton-
saghoz kotédd fejlesztések eddig nagyrészt a tomegtermelésre koncentréltak,
és a KKV-k gyakran nem rendelkeznek olyan tizemekkel és t6kével, hogy
létrehozhassanak mikrobioldgiai €s toxikoldgiai biztonsdgi rendszereket.
Rdaddsul, kézelmultbeli tanulmdnyokbdl kidertiil, hogy ahagyomanyos

[ élelmiszereket gydrtd szektorok nagy része ke-
veset tett azért, hogy feltérképezze és kifejless-
ze azokat a nyersanyagtermeléshez kapcsolddd
innovdcickat, amelyek novelik a tdpldlkozds
szempontjabdl kivdnatos tartalmat (pl. antioxi-
dansok, vitaminok) és csokkentik a nemkiva-
natosakat (pl. s6, cukor, rovarirtészerek, telitett
zsirsavak), mik6zben megtartjdk, vagy javitjdk
az érzékszervi tulajdonsdgokat.

Az EU politikdjdnak koézponti célja,

hogy fejlessze a hagyomdnyos élelmiszereket
gydartd szektor versenyképességét, olyan élel-
miszerbiztonsdgi €s -mindségi fejlesztésekkel,
amelyek megfelelnek a fogyasztéi elvdrdsok-
nak. A TRUEFOOD projekt célja, hogy ezt az
eurdpai stratégidt timogassa.
A TRUEFOOD projekt egy egyedi €s uttord
kezdeményezés, mert kozvetleniil bevonja
a KKV-kat, amelyek az eurdpai élelmiszeri-
par nagy részét jelentik, mikdzben rendszerint
kozvetleniil nem részesednek a magas szinvo-
nald K+F-bdl szarmazo elényokbdl.

=
=
=
~r
=
=
D
qa‘
-,
.
o
D
c

A TRUEFOOD célja a minGség €s a biztonsdg javitdsa €és innovdciok bevezetése
az eurdpai hagyomdnyos élelmiszer el6dllito rendszereknél kutatdsi, demonstracios,
terjesztési €s tréning tevékenységeken keresztiil.

A hagyomdnyos élelmiszerek alatt nem csak a szabadalommal védett élelmis-
zereket értjiik, hanem minden regiondlis és nemzeti terméket, amelyek részei a
f6z¢€si hagyomdnyainknak. A projekt arra fokuszal, hogy a fogyasztok €s a termelSk
szdmdra is nagyobb értéket teremtsen.

A 16 stratégiai célok tehdt a kovetkezSk:

® Megismerni és felmérni a fogyasztéi érzékelést, elvdrdsokat €s magatartdst (a) a
hagyomdnyos élelmiszerek biztonsdgi s mindségi tulajdonsdgairdl, €s (b) az inno-
véciokrol, amelyeket a hagyomdnyos élelmiszereket gydrto ipar bevezethet.

® Megismerni, értékelni és dtadni az iparnak azokat az innovdciokat, amelyek ga-
rantdljdk az élelmiszerbiztonsdgot, kiilonds tekintettel a mikrobioldgiai €s kémiai
veszélyekre.

® Megismerni, értékelni és dtadni az iparnak azokat az innovdcidkat, amelek fejlesztik
a tdpanyagtartalmat, mik6zben megtartjdk vagy fejlesztik a t6bbi, a hagyomanyos
élelmiszereket fogyaszté emberek dltal fontosnak tartott minGségi tulajdonsdgot
(pl. érzékszervi, kornyezetvédelmi, allatjoléti €s etikai).

® Tdmogatni a hagyomdnyos élelmiszerek marketing és elldtdsi ldncdnak fejle-
sztését.

® Bevezetni egy hatékony és fenntarthatd innovdcios technoldgiai transzfer rendszert
(amelyet a TRUEFOOD projekt és mds EU-s, nemzeti €s ipari finanszirozasu pro-
gram keretében kifejlesztenek) a hagyomdnyos €lelmiszereket gyartd ipardgban,
azon beliil is elsGsorban a KKV-k kozott.

A munkacsomagok tevékenységei

A projekt 8 munkacsomagra (Work Packages — WP) van fe-
losztva, amelyek lefedik a kutatdsi, technoldgiai fejlesztési €s
innovdcids tevékenységeket, a szemléltetést €s az oktatdst:

WP 1: A fogyasztdi érzékel€s, elvdras €s magatartds
meghatdrozdsa

WP 2: A hagyomdnyos élelmiszerek mikrobioldgiai bizton-
sagdnak fejlesztésérdl sz6l6 innovacio, és a bioldgiai
eredet(i €s a technoldgidbdl szarmazo kémiai ve
szélyek kontrolldldsa a hagyomdnyos élelmiszerekben.

WP 3: Modellezés és kockdzat-értékelés a hagyomdnyos
élelmiszereknél

WP 4: A hagyomdnyos élelmiszerek té]{(anyagjellemzfiinek
fejlesztése, a fogyasztdi igényekkel 6sszhangban.

WP 5: Fejlettebb marketing €s élelmiszerldnc menedzsment megolddsok
hagyomdnyos €lelmiszer termékek esetében

WP 6: Az innovicidk kisérleti 1éptékii bevezetése, értékelése , ismeretdtadds és
innovdcids transzfer az ipar szimadra.

WP 7: Az innovicid kornyezetvédelmi, tdrsadalmi, emberi és gazdasdgi hatdsai

g WP 8: Az eredmények elterjesztése, tréning €s technoldgia transzfer



