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Udvézli 6nt a TRUEFOOD info!

és képzési tevékenységeinket,
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Udvézli ént a TRUEFOOD info elsé szdma. Ez az uj, évente kétszer megjelend hirlevél a
TRUEFOOD (Traditional United Europe Food) hangja, amely eqgy, az Eurdpai Bizottsag altal a
6-05 Kutatdsi és Fejlesztési Keretprogrambdl finanszirozott Integralt Projekt: Szerzdédés
Széma: FOOD-CT-2006-016264. A TRUEFOOD infot azzal a céllal inditottuk, hogy ne csak a
projektben résztvevd partnereinket, hanem egy szélesebb kdzdnséget is elérjiink, akiket
érdekelhet a tevékenységiink ebben a projektben. Bemutatiuk a projekt legérdekesebb
eseményeit, a hagyomanyos élelmiszerekkel (a hagyomanyos élelmiszer szamunkra az
0sszes hagyomanyosan hasznalt regiondlis és nemzeti terméket jelenti) kapcsolatos kutatdsi
szabalyozasi (gyeket, publikdciokat és a hagyomanyos
eurdpai élelmiszerek termelésével kapcsolatos eqgyéb tigyeket. Hirleveliink kiemeli majd a
TRUEFOOD legfontosabb hireit a projekt egész iddtartama alatt. Ezt a kiadvanyt kiegésziti az

Uj honlapunk is a www.truefood.eu cimen, ahol tovabbi informdcidkat taldlhat a munkankrdl.
Reméljiik, hogy sikeril egy mindenki szamara vonzo, informacio dus €s hasznos hirlevelet készitentnk.
Orémmel varjuk a visszajelzéseiket elsé szamunkrdl s tanacsaikat a jovébeni kiaddsokhoz.

Daniele Rossi (TRUEFOOD Projekt Koordinator - SPES GEIE Adminisztrator)

Mire van sziiksége az eurdpai
élelmiszerszektornak?

Az eurdpai élelmiszerszektor a legnagyobb
feldolgozé ipardg Eurépdban. Az EU mezdgazdasagi

termelésének tdbb mint 70%-at dolgozza fel, tdbb mint 4
millié embert foglalkoztat féleg kis- és
kozépvallalkozasokban, és 2005-ben 840 milliard eurds
bevételt generdlt. Az kis- és kdzépvallalkozasok korilbeldl
felerészben részesedtek ebbdl az 6sszegbdl. A hagyomanyos
élelmiszereket gyarté cégek nagy része példaul a kis- és
kozépvallalkozdi korbdl kerll ki.

A kutatds és fejlesztés az eurdpai élelmiszeriparban
nem olyan magas szintl, mint a versenytarsainknal. A
globalizdcié eredményeképpen a nemzetkédzi kihivasok
egyre erdsebbek, azonban feltétlenil versenyképesnek kell
maradnunk és folyamatos fejlédést kell elérnlink. Mikdzben
Eurépa vildgelsé innovacidban és befektetésekben az
élelmiszertudomany és -technolégia bizonyos &gaiban,
példaul folyamattervezésben, addig majdnem minden
terlleten egyre erésodik a verseny az alacsonyabb
bérszinttel rendelkezd orszdgok részérél, majdnem minden

SIXTH FRAMEWORK PROGRAMME

terlleten, kivéve azokon, amelyeken a fogyasztdi igényeket
olyan termékekkel lehet kielégiteni, amelyek magas kutatas-
fejlesztési hozzajarulast igényelnek, mint példaul a flexibilis
feldolgozas, Uj feldolgozasi eljdrdsok, eredetiség megérzés,
a tapanyagtartalom és a mindség fejlesztése, funkciondlis
élelmiszerek és élelmiszerbiztonsag, hogy csak néhanyat
emlitsink. A fejlett idju élelmiszeripari
fejlesztésekhez sziikséges K+F kiaddsok - hasonléan mas
iparagakhoz - olyan nagy befektetéseket igényelnek,
amelyeket sok cég nem tud o6nalléan finanszirozni. A
kutatdsi halézatok és pan-eurdpai kezdeményezések tehat
nagyon fontosak, hogy segithessiink ebben a problémaban.
Ugyanilyen fontos az eredmények terjesztése az
élelmiszeripar minden 4&ga, valamint vaéllalata kozott
figgetlenil azok méretétél. Bizunk benne, hogy ez a
TRUEFOOD projekt jelentés hozzajaruldst jelent majd a KKV-
k kutatds-fejlesztési kapacitdsanak bévitésében, és egyitt
maés eurdpai programokkal, mint példaul az ,Elelmiszer az

életért” nevl Eurdpai Technoldgiai Platform
(http://etp.ciaa.be), javita ~az  élelmiszeripar  K+F
teljeseitményét.

Beate Kettlitz, Tudomdnyos igazgato, CIAA

CORDIS
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Szép remények:
A TRUEFOOD potencidlis hatasai

A TRUEFOOD projekt nem csak egy, a sok Integralt Projekt
kozil a 6-ik keretprogrambdl, még akkor sem, ha méretét és
tudomanyos tartalmat tekintve nem sokban kilénbézik a

tobbi IP-t6l. A TRUEFOOD egy kilonleges és Uttord
kezdeményezés, mivel kozvetlenil érinti az eurdpai
élelmiszeripar nagy részét jelentd kis- és

kozépvallalkozasokat, amelyeknek egyébként nem lenne
ilyen kozvetlen hozzaférésik a magas mindségl K+F
fejlesztésekbdl szarmazé elényokhoz.

A KKV-k jelenlétérél a projektben a 11 nemzeti
szovetség konzorciuma, az SPES GEIE gondoskodik. A tény,
hogy az élelmiszeripari szOvetségek szerepet vallalnak a
kutatds  eredményeinek terjesztésében, a  kutatds
végrehajtdsdban és a hirverésben, jelentés fejlédésnek
szamit, és széleskorl elérést tesz lehetdvé. Nem véletlen,
hogy a CIAA kulcsszerepet vallal az ,Elelmiszer az életért”
Eurépai Technoldgiai Platformban, és hogy az SPES tagjai
kulcsszerepet jatszottak a CIAA-n bellil az Uigy elémozditdsa
érdekében.

A MUszaki és Tudomanyos Mediatorok (TSM), akiket
a nemzeti szovetségek jeldltek ki, és kifejezetten arra
lesznek kiképezve, hogy eljuttassak a projekt eredményeit a
KKV-knak, olyan Ujdonsagot jelentenek, amely nem csak a
tudas- és technolégiai transzferre, hanem a szOvetségek
ambicidira és szervezetére is hatdssal vannak.

A kivllrél érkezé tudds, amelyhez a projekt
tagjaiként jutnak, olyan valtozdsokat indithat el a
szovetségekben, amelyek hatdsara a K+F és az innovacié a
legfontosabb prioritdsok kézé keriilhetnek. Remélhetéleg, a
projekt kedvezd hatdsai azt jelentik majd, hogy a téma a
TRUEFOOD befejezése utan is sokdig fontos prioritds marad.
A kozvetlen kapcsolat az élelmiszeripari KKV-khoz, amelyet a
TRUEFOOD jelent, egyben hatalmas lehetéséget kindl a
kutatasi partnereknek, hogy megtanuljanak egytttmakodni
az ilyen tipusu vallalatokkal.

A  megfelel6 szellemiséggel
rendelkez6  kutaték felbecsllhetetlen  értékl, erds
kapcsolatokat kovéacsolhatnak, amelyek hosszli évekre
szélhatnak. igy hat a TRUEFOOD nem csak egy Ujabb IP a 6-
ik Keretprogrambél, hanem egy fantasztikus lehetdség
minden partner szadmadra, hogy Uj munkamddszereket
dolgozzanak ki.

és hozzaallassal

Tim Hogg, az SPES Tudomdanyos Bizottsaganak elndke és az Escola Superior
de Biotecnologia, Universidade Catdlica Portuguesa docense

A TRUEFOOD projekttel kapcsolatos publikacidk

SMES-NET Projekt: A jov6képet tartalmazé dokumentum ,Tiz
tézis a KKV-krél és az innovaciérél Eurdpaban. Igények és
szabalyozasi ajanlasok” cimmel megjelent a http://smes-
net.ciaa.be internetes oldalon. A dokumentumot 10
kilonb6z6 eurdpai nyelvre forditottuk le, amelyek elérhetdk
az interneten. Ha kérdései vannak, a
resio@federalimentare.it cimen kaphat felvilagositast.

Idétartam: 4 év, 2006. majus 1-tél kezdve

Projekt koordinator:

* FEVIA - Fédération de I'Industrie Alimentaire (Belgium)

* F| - Foedevareindustrien (Dania)

* SEVT - Federation of Hellenic Food Industries (Gordgorszag)

Projekt partnerek:

A projekt partnerek Jtudaskoézpontok” az
élelmiszerinnovacids szektorban, erds technoldgia transzfer
részlegekkel vagy egylttmikédve a  hagyomanyos
élelmiszer szektorral:

e Institute National de la
(Franciaorszag)

* Ente per le Nuove Tecnologie, I'Energia e I’Ambiente
(Olaszorszag)

» Matforks AS, Norwegian Food Research Institute (Norvégia)
* Agricultural University of Athens (Gordgorszag)

* Ghent University (Belgium)

Recherche Agronomique

TRUEFOOD adatlap

Projektcim: Traditional United Europe Food Szerz6désszam: FOOD-CT-2006-016264

Projektkoltség: 20,08 millié eurd, amelybdl 15,5 milliét az EU finansziroz a 6-os Keretprogrambdl
EU finanszirozasi eszkoz: Integralt Projekt (IP) - 6-0s Keretprogram
EU Tematikus Prioritds: Elelmiszermindség és -biztonsag (5-0s prioritas)

Az egész projekt koordinatora az SPES GEIE (EU). Az SPES GEIE adminisztrator Daniele Rossi. A csoportosulds 11 eurdpai
élelmiszeripari szovetséget tomarit, amelyek 6sszesen 280 ipardgat és 35000 kis- és kozépvallalkozast képviselnek:

* ANIA - Association Nationale des Industries Alimentaires (Franciaorszag)
* Federalimentare - Federazione Italiana dell’Industria Alimentare (Olaszorszag)

* FFDI - Federation of the Food and Drink Industries (Cseh Kéztarsasag)
 FHFI - Federation of Hungarian Food Industries - Elelmiszer-feldolgozék Orszagos Szdvetsége

¢ FIAA/LVA - Fachverband Lebensmittelindustrie/Lebensmittelversuchsanstalt (Ausztria)
* FIAB - Federacion Espafiola de la Alimentacién y Bebidas (Spanyolorszag)

* FIPA - Federacao das IndUstrias Portuguesas Agro-Alimentares (Portugalia)

* SETBIR - Union of Dairy, Meat, Food Industrialists and Manufacturers (Térékorszag)

* Association de Coordination Technique pour I'Industrie
Alimentaire (Franciaorszag)

* |stituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione
(Olaszorszag)

o Institut de
(Spanyolorszag)
* Warsaw Agricultural University, Faculty of Human Nutrition
and Consumer Sciences (Lengyelorszag)

* National Agricultural Research Foundation (Gérégorszag)

¢ Technische Universitat Miinchen (Németorszag)

* Institute of Chemical Technology Prague (Cseh Koztarsasag)
* Universita degli Studi di Perugia (Olaszorszag)

* Universidade Catdlica Portuguesa Escola Superior de

Recerca i Tecnologia Agroalimentaries
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Biotecnologia (Portugalia)

* Progetto Europa Regions S.r.l. (Olaszorszag)

* Karadeniz Technical University (Torokorszag)

» Campden & Chorleywood Magyarorszag Kht.

* Agricultural Institute of Slovenia (Szlovénia)

» Technological Educational Institution of lonian Islands
(GOrégorszag)

* University of Applied Sciences
(Németorszag)

* Universita degli Studi di Milano (Olaszorszag)

* Food Industrial Research and Technological Development
Company SA (Gorégorszag)

» Istituto Superiore di Sanita (Olaszorszag)

of Weihenstephan

* University of Ljubljana (Szlovénia)

* Confédération des Industries Agro-Alimentaires de I'UE
(Belgium)

* Centre National Interprofessionnel de I'Economie

Laitiere (Franciaorszag)

* Agriconsulting S.p.A. (Olaszorszag)

* Genus plc. - Pic (Nagy Britannia)

* Adour Bio Conseil (Franciaorszag)

* Norvegian University of life Sciences (Norvégia)

¢ Research Institute of Plant Production Grassland and
Mountain Agriculture Institute Banska Bystrica (Szlovakia)

Miért a TRUEFOOD?

A hagyomanyos élelmiszerek gyartdsdnak egyik
legnagyobb kihivasa a versenyképesség javitasa azaltal, hogy
felismerjik azokat az innovacidkat, amelyek 6sszhangban
vannak az EU élelmiszerbiztonsagi elbirdsaival és
szabdlyaival, egyben garantdljdk a  hagyomanyos
élelmiszerek biztonsagat, mikozben megfelelnek az altaldnos
és egyedi fogyasztdi innovacios elvarasoknak.

Ez nem konnyl feladat. A fogyasztéi elvardsok
gyakran ellentmondéak. Példaul, a hagyomanyos éleimiszerek
fogyasztéi olyan élelmiszereket szeretnének, amelyek
mikrobioldgiai szempontbdl teljesen biztonsagosak,
ugyanakkor minimdlis a feldolgozottsdguk, nem vagy alig
tartalmaznak tartdsitészereket, és magas a tdpanyag
tartalmuk, valamint jé érzékszervi tulajdonsagaik vannak.

Ez kil6ndsen nagy kihivast jelent a hagyomanyos
eurdpai élelmiszerek tobbségét gyarté és feldolgozd KKV-k
szamaéra. Az élelmiszerbiztonsaghoz kotédd fejlesztések eddig
nagyrészt a tomegtermelésre koncentraltak, és a KKV-k
gyakran nem rendelkeznek olyan Gzemekkel és t6kével, hogy
létrehozhassanak mikrobiolégiai és toxikoldgiai biztonsdagi
rendszereket.

Rdadasul, kozelmultbeli tanulmanyokbdl kiderdl,
hogy a hagyomanyos élelmiszereket gyarté szektorok nagy
része keveset tett azért, hogy feltérképezze és kifejlessze
azokat a nyersanyagtermeléshez kapcsolédé innovacidkat,
amelyek novelik a taplalkozds szempontjabdl kivanatos
tartalmat (pl. antioxidansok, vitaminok) és csokkentik a
nemkivanatosakat (pl. sé, cukor, rovarirtészerek, telitett
zsirsavak), mikdzben megtartjak, vagy javitjdk az érzékszervi
tulajdonsagokat.

Az EU politikdjanak kozponti célja, hogy fejlessze a
hagyomanyos élelmiszereket gyarto szektor
versenyképességét, olyan élelmiszerbiztonsagi és -mindségi
fejlesztésekkel, amelyek  megfelelnek a  fogyasztoi
elvarasoknak. A TRUEFOOD projekt célja, hogy ezt az eurdpai
stratégiat tdmogassa.

TRUEFOOD célok és tevékenységek

A TRUEFOOD célja a mindség és a biztonsag javitasa
és innovaciok bevezetése az eurdpai hagyomanyos élelmiszer

eléallitd rendszereknél kutatasi, demonstracids, terjesztési és
tréning tevékenységeken keresztil.

A hagyomanyos élelmiszerek kozott nem csak a
szabadalommal védett élelmiszereket taldljuk, hanem minden
regiondlis és nemzeti terméket, amelyek részei a f6zési
hagyomdanyainknak. A projekt arra fékuszadl, hogy a
fogyaszték és a termel6k szdmdra is nagyobb értéket
teremtsen.

A f6 stratégiai célok tehat a kovetkezok:

« Megismerni és felmérni a fogyasztéi érzékelést,
elvérasokat és magatartast (a) a hagyomanyos
élelmiszerek biztonsagi és mindségi tulajdonsagairdl,
és (b) az innovaciokroél, amelyeket a hagyomanyos
élelmiszereket gyarté ipar bevezethet.

*  Megismerni, értékelni és adtadni az iparnak azokat az
innovaciokat, amelyek garantaljak az
élelmiszerbiztonsagot,  kiilonds  tekintettel a
mikrobioldgiai és kémiai veszélyekre.

*  Megismerni, értékelni és atadni az iparnak azokat az
innovacidkat, amelyek fejlesztik a
tdpanyagtartalmat, mikézben megtartjdk vagy
fejlesztik a tdbbi, a hagyomanyos élelmiszereket
fogyaszté emberek altal fontosnak tartott mindségi
tulajdonsdgot (pl. érzékszervi, kornyezetvédelmi,
allatjéléti és etikai).

« Tamogatni a hagyomanyos élelmiszerek marketing
és ellatasi lancanak fejlesztését.

* Bevezetni egy hatékony és fenntarthaté innovaciés
technolégiai  transzfer rendszert (amelyet a
TRUEFOOD projekt és mdas EU-s, nemzeti és ipari
finanszirozasu program keretében kifejlesztenek) a
hagyomanyos élelmiszereket gyartd iparagban, azon
belll is els6sorban a KKV-k koz6tt.

A projekt 8 munkacsomagra (Work Packages - WP) van
felosztva, amelyek lefedik a kutatasi, technolégiai fejlesztési
és innovacids tevékenységeket, a szemléltetést és az
oktatast:

elvards és magatartas

1. A fogyasztéi érzékelés,

WP
meghatarozasa

WP 2: A hagyomanyos élelmiszerek mikrobioldgiai
biztonsdganak fejlesztésérdl sz6l6 innovacid, és a bioldgiai
eredetli és a technoldgidbdl szdrmazé kémiai veszélyek
kontrolldldsa a hagyomdanyos élelmiszerekben.

WP 3: Modellezés és kockazat-értékelés a hagyomanyos
élelmiszereknél

WP 4: A hagyomanyos élelmiszerek tapanyagjellemzdinek
fejlesztése, a fogyasztéi igényekkel 6sszhangban.

WP 5: Fejlettebb marketing és élelmiszerldanc menedzsment
megoldasok hagyomdanyos élelmiszer termékek esetében



WP 6: Pilot scale evaluation, ismeretatadas és innovacios
transzfer az ipar szamara.

WP 7: Az innovécié kdérnyezetvédelmi, tarsadalmi, emberi és
gazdasagi hatasai

WP 8: Az eredmények elterjesztése, tréning és technoldgia
transzfer

PROJEKT HIREK

TRUEFOOD indité konferencia Rdmaban

A TRUEFOOD indité konferencia Rdmdaban volt az SPES GEIE székhelyén, 2006. szeptember 14-15-én kdzel 100 f6
részvételével. Az eseményen részt vett az Eurdpai Bizottsdg Kutatdsi Féigazgatdsaganak két képviseldje is (Mrs. Dyanne
Bennik és Mr. Patrice Lemaitre), a munkacsomagok vezetdi, a projekt parnerek, és az SPES élelmiszeripari szovetségek. Az
inditd konferencia lehetéséget teremtett arra, hogy a szervezetek képvisel6i formdlisan is megtervezhessék a
munkacsomagok tevékenységeinek elsé fazisat. A taldlkozdt lezard latogatdsa a Villa Torlonidba és a Villa Torloniai
Limonaiaban megtartott vacsora j6 hangulatban telt. 15-én a Kézgytilés ellatta a tagokat informdcidkkal a projekt ipari és
tudomanyos részérdl, valamint a Bizottsag elvarasairdl és a szegc’idési és pénziigyi vonatkozasokrdl.
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Létrejottek a tréningért és informacid-atadasért felelés egységek az SPES tagokon beliil

A TSM-ek sikeres kivélasztdsa 11 tréningért és informacio-atadasért felelés egység létrehozasat tette lehetévé az SPES
GEIE-tag eurdpai élelmiszeripari szdvetségeken belll: TDU Federalimentare (Olaszorszag), TDU ANIA (Franciaorszag), TDU
FEVIA (Belgium), TDU FFDI (Cseh Koztarsasdg), TDU FHFI (Magyarorszag), TDU FIAA/LVA (Ausztria), TDU FIAB
(Spanyolorszag), TDU FIPA (Portugalia), TDU SETBIR (Torokorszag), TDU SEVT (Gorogorszag) és TDU FI (Dénia).

A TDU-k dinamikus és elkételezett szakérték csoportjai, akiknek alapos tapasztalataik vannak az élelmiszeriparban.

A TDU-k célja, hogy strukturdlt kapcsolatot teremtsenek a kutaték és az ipar kozott. A TDU-k kapacitasanak
fejlesztésére, a tudomanyos szakért6kkel vald parbeszéd segitésére és a KKV-k eléréséhez egy erre a célra kifejlesztett
oktatdsi programot allitottunk dssze.

Z6ld at a TRUEFOOD oktatasi programnak

Az oktatds a TRUEFOOD projekt egyik alapvetd feladata. A projekt elsé fazisaban a kijel6lt TSM-ek képzésen vesznek részt,
amely a hagyomanyos élelmiszereket gyarté ipar legfontosabb elemeit és a témdaba vagé kutatdsok legljabb vonulatait
mutatja be. Az els6 két kurzust 2006. december 12-16-a k6z6tt tartjuk az Universidade Catdlica Portuguesa Escola Superior
de Biotecnologia (Porto- Portugalia) éplleteiben. A témak: ,Eurépai szabalyozas az élelmiszermindségrél és -biztonsagrél”




és ,Elelmiszer min6ség-ellendrzés” lesznek. Az oktaték a projekt partnerek &ltal delegalt szakért6k. Tovabbi oktatasokat
tartunk 2007-ben a térok, magyar, cseh, gordg, francia, olasz és spanyol projekt partnerek szervezésében.

Tovabbi informacio:
Cecilia Chiapero (TRUEFOOD Oktatasi és Informaci6-atadasért felel6s menedzser)
E-mail: spes-training@federalimentare.it

Sajat honlapja van a TRUEFOOD-nak!
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A TRUEFOOD honlapja mar elérhet6 a www.truefood.eu cimen. A honlapnak kdszénhet6en a projekt partnerek
kénnyebben folytathatnak parbeszédet. A honlap egy olyan eszkdz, amely lehetévé teszi a parbeszédet a partnerek kozott
és bemutatja a projektet a fogyaszték szamara is.

A honlap kénnyen hozzaférhetd és felhasznalébarat. Tartalmaz minden informaciét, amely a TRUEFOOD projekttel
és a hagyomanyos élelmiszerek mindségével és biztonsagaval kapcsolatos. Minden projekt partnertél 6rommel varjuk a
visszajelzéseket.

Tovabbi informacid:
Francesca Resio (TRUEFOOD kommunikacids vezeto)
E-mail: info@truefood.eu vagy resio@federalimentare.it

Uj definiciéval allt el6 a TRUEFOOD a hagyomanyos élelmiszerekrdl

A WP5 els6é szakmai megbeszélésére Gentben ker(ilt sor jdliusban. A megbeszélésen a résztvevdk egy Uj definiciot alkottak
a hagyomanyos élelmiszerekre. A hagyomanyos élelmiszerekrél sokaknak a nagymamajuk féztje jut eszébe.
Franciaorszadgban olyan hagyomdanyos fogasokat dvez nagy tisztelet, mint a ,bouillabaisse” vagy a helyi sajtok végtelen
valasztéka. Olaszorszag hires terméke a parmai sonka és a Genova-i pesto, Spanyolorszag pedig a Valencia-i paella-t és a
Sevilla-i narancslekvart adta a vildgnak. A projekt munkajdhoz a WP5 megallapodott egy definicidban a hagyomanyos
élelmiszerekrdl, ami a kdvetkezd: 1) TERMELES: a termelés legfontosabb szakaszainak a féldrajzi helyhez kell kapcsolédnia
(orszag/régid/térséq). Ha egy vallalat a terméket mas orszagokban is elkezdi gyartani, akkor a termék tobbé nem szamit
hagyomanyosnak. 2) EREDETISEG: a terméknek meg kell felelnie legaldbb az egyik jellemzének a kdvetkezék kdziil:
hagyomanyos recept (dsszetevék kombindcidja) és/vagy hagyomanyos eredetli nyersanyagok és/vagy hagyomdanyos
termelési eljaras. 3) KERESKEDELMILEG HOZZAFERHETO: legalabb 50 éve elérheté a lakossag széméra Uzletekben és
éttermekben. El6fordulhat, hogy a termék idékozben eltiint a piacrdl, de legalabb 50 éve elérhetd volt. 4) GASZTRONOMIAI
OROKSEG: a terméknek legyen egy torténete, amely le van irva, vagy leirhaté 2-3 oldalban.
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