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WINDAIR palyazat keretében kidolgozott ingyenes HACCP
élelmiszerbiztonsagi €s mindségiranyitasi rendszer
alapismeretek ingyenes tananyag élelmiszeripari kis- és
kozepes vallalkozasok szamara
Fokuszban a kézmlves sajtkészitdk és a palackozott borokat is
készitb kis boraszati vallalkozasok

> Elelmiszerbiztonsagi HACCP és mindségiranyitasi rendszer bevezetésének és
fenntartasanak elGsegitéséhez elektronikus oktatasi tananyagot allitott 6ssze a
Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft. élelmiszeripari KKV-k szamara
Eurdpai Unidban eldallitott tananyag alapjan

> Ipari szakemberek segitségével lektoralt és a magyarorszagi igényekhez
igazitott tananyag

> Ingyenes 3 dras szeminarium a tananyag bemutatasa céljabdl a
sajtkészit6 és boraszati kisvallalkozasok szamara a Campden BRI
Magyarorszag telephelyén 1096 Bp. Haller u. 2. Iddpont: junius 25
péntek reggel 10 dra
Jelentkezés telefonon: 06 1 433 14 81 telefonszamon
Vagy e-mailben: a.papp@campdenkht.com
Felvilagositast nydjt Papp Attila oktatasi felelds, fejlesztd mérnok
alapismeretek nyomtatott kiadvany készitése és terjesztése élelmiszeripari
KKV-k szdmara korlatozott példanyszamban

> A kiadvany varhatd megjelenése 2010 szeptember

> A kiadvany hozzaférhetd és megrendelhet6 lesz a Campden BRI Magyarorszag
Nonprofit Kft-nél

A tananyag célja : HACCP moddszertan atadasa és gyakorlati alkalmazasanak
segitése

Tananyag felépitése:

Modszertani alapok:



......

koncepcionalis szempontok

e ISO 9001:2008 szabvany a mindségiranyitas és az élemiszerbiztonsag teriiletén
(nyomonkdvethetGség, szervezet, élemiszerbiztonsagi veszélyek szabalyozasa )

o Rendelkezésre allo eszk6zok

» Jogszabalyok

Alkalmazas a gyakorlatban

* Két gyakorlati példa az élelmiszerbiztonsagi és mindségiranyitasi rendszer
bevezetésének és fenntartasanak tamogatasahoz (borelGallitasra és sajtkészitésre
kidolgozott HACCP elemzés, irasos eljarasok)



